das feine 5-GANG-MENU
fiir GOURMETS

Carpaccio vom Angus Rindsfilet
mit Schnauser 45 Minuten Ei und Triffelschaum

Apfel-Meerrettichcremesuppe
mit Kdrbiskernol verfeinert

Im Ofen gebratenes Huftsteak vom «Limousin» Rind
mit Rotweinjus, Quarkpizokel und Wintergemise

Wirzige Kaseauswahl
mit Frichtebrot und Chutney

«Sabayon» mit Moscato d’'Asti
und Tarocco-0rangenfilets

3-Gang-Menu

Vorspeise, Hauptgang und SuBes 78
5-Gang-Menu 120
Deklaration:

Kalbfleisch beziehen wir aus der Schweiz, Rind aus der Schweiz (Schottland), Forelle aus der Schweiz, die Ente
aus Frankreich.

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8,0% MwSt

das RESTAURANT STIVA VEGLIA von gastgeber TINO ZIMMERMANN
in 7130 SCHNAUS erreichen sie unter telefon 081 925 41 21, per mail an
STIVA@VEGLIA.CH und fir weitere informationen auf STIVA.VEGLIA.CH



